WEINGUT MASSER HERKUNFT / HALTUNG / HANDSCHRIFT

RIEDENWEIN / SCHLINGELBERG

»%
MORILLON masser

Steinfass 2019

DAS PRODUKT

Birne, feine Nuss und dezenter Rauch zeigen den Charakter dieses Morillons. Das Granitfass halt die
Frucht klar und gibt dem Wein eine ruhige Struktur.

HERKUNFT & PROFIL

HERKUNFT REBSORTE

Ried Schlingelberg Morillon (Chardonnay)

GEBINDE AUSBAU

Granitfass (Steinfass)

STIL

Cremig, wurzig, elegant

ANALYTISCHE WERTE

ALKOHOL

12,5 % vol 1 g/l

RESTZUCKER

PRODUKTINFORMATION

Im Granitfass reift der Wein zwolf Monate oder langer auf der Hefe.

Allergene: Enthalt Sulfite

Aktuelle Produktseite auf masser.cc

Weingut Peter Masser KG | Fotschach 41 | 8463 Leutschach, Osterreich

weingut@masser.cc | www.masser.cc | +43 3454 467

Spontangarung, lange Hefereife

JAHRGANG
2019

GESAMTSAURE

55qll
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