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SAUVIGNON
BLANC 2020

HERKUNFT A
Stdsteiermark DAC Gebietswein geschitzter D
Herkunft mit geregeltem Erscheinungsdatum.

TERROIR
Wechselspiel der Béden aus den schweren Leutschacher Lehmbo-
den und den leichten Gamlitzer Sandbdden mit unterschiedlichen
Kalkgehalten.

AUSBAU

Selektive Handlese, 18h Maischestandzeit, Spontangérung,
anschlie®end 4 Monate Lagerung auf der Feinhefe.
Abgefillt: Ende Februar 2021

WEINBESCHREIBUNG

Vornehm trifft ihn wohl am besten, diesen Duft. Frisch, zart wr-
zig und leicht apfelig schleicht er sich leise in die Nase. Nicht
minder vornehm zeigt sich dieser Sauvignon im Mund. Frischer
griner Apfel, Wiesenkrduter, zarte Steinigkeit. Nichts ist laut, al-
les sehr piano. Mit Luft kommt leichter Schmelz hinzu der sich
am Gaumen zdrtlich anschmiegt. Saftig ist der Abgang, das Fi-
nale apfelig und subtil wirzig. Sauvignon der leisen Tone.
- Leo Quarda, Weinjournalist

ANALYTISCHE WERTE
Alkohol: 12,5%vol | RZ: 2g/L | tbS: 6g/L

SPEISENEMPFEHLUNG

Der perfekte Begleiter zu Fischgerichten, Spargel und leichter
Sommerkiiche.

TRINKREIFE
2021-2025

HANDARBEIT SEIT 1937 | SORGSAMER UMGANG MIT
DER NATUR | VERZICHT AUF HERBIZIDE & INSEKTIZIDE
SPONTANGARUNG | TRADITION TRIFFT INNOVATION
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